Menu degustazione
12 gennaio 2012

Amuse Bouche

\m

Sella di capriolo sobbollita, cavolo rosso, rotolo di Foie Gras,
mela cotogna e nocciola

'\-__’__\

Astice, cipolla al pepe, melone e salsa agli agrumi

'\-__’__\

Salmone, Raviolo al ripieno di polipo e topinambur
In salsa di senape d’uva

\ﬁ
Sorbetto di pigna di cembro
'\-__’__\

Carré d’agnello arrostito, stinco brasato, orzato di peperoni e speck,
fagioli verdi e salsa al dragoncello

Sh————
Creme bralé di muscovado e Drambuie
oder
Formaggi regionali con pane alla mela e frutta secca
[

Soufflé di ricotta con mango Thai e gelato di lamponi e citronella



